SUGERENCIAS DEL CHEFF

Platos en fase de introduccién. Su continuidad y precio podm’n ajustarse segﬂn acepmcio’n.

Causa Crocante con gambas acevichadas crujiente causa de patata,
servida sobre una intensa salsa de gambas y coronada con gambas
acevichadas que aportan frescura, acidez y un delicado toque picante. 2 unds
(9l, hu, so, cr, ap)

Zamburinas a la chalaca sobre una vibrante salsa chalaca de cebolla roja,
tomate, cilantro, aji y lima, donde la frescura y la intensidad de la cocina
peruana son las protagonistas. 4 unds (mo)

Harumaki de aji de pescado crujiente rollito japonés relleno de un cremoso
aji de pescado, donde la tradicién peruana y la técnica asiatica se encuentran
en un bocado lleno de sabor. 2 unds (pe, la, hu, gl)

Tacu Tacu de meloso de gambas meloso nikkei de gambas, dorado al estilo
del tradicional tacu tacu peruano. Crujiente por fuera, sedoso y lleno de sabor
por dentro. (cr, la, so, gl, su)

Leche de tigre el alma del ceviche peruano. Una intensa emulsién de
pescado, lima, aji y cilantro, equilibrada con un delicado toque de jengibre.
Fresca, citrica y llena de caracter. Acompainado de chifles crujientes

(pe, gl, ap, mo, su)

Duo de Uramakis elige tus 2 sabores favoritos. Un rollo combinado con 5
piezas de cada especialidad a tu eleccién (alérgenos en la carta)

Promocion especial del dia

15,90 €

15,90 €

6,90 €

19,90 €

15,90 €

18,90 €

Consulte a nuestro equipo de sala para descubrir nuestra

propuesta de hoy

INFORMACION DE ALERGENOS

Pescado..........ccocoooovoie pe HUBVO.......oooooiieee hu Mostaza.........ccoocoovoreeen
Frutos Secos...........ccccoovvrnineinninnen. fs Cacahuate...........cccoovvivininin, ca Setas......oo e,
LACtEOS ..o la S0Ja.. e so Frutos Rojos..........cccooovvoviin
MolusCos........cooooviiii MO APIO..coii ap Altramuces............ccococoeiniinn.
GLAteN...o... oo gl SESaMO.........oooovooeee se SUlfitos. ..o,




CHEF's SUGGESTIONS

Dishes in the introductory p}msz. Their continued uvailability and prife may be adjusted based on TE[EP[iOI”l.

Crispy Causa with acevichado style prawns: a crispy potato causa served 15,90 €
atop an intense prawn sauce and topped with acevichado-style prawns that
add freshness, acidity, and a delicate touch of heat. 2 units (gl, hu, so, cr, ap)

Zamburinas a la chalaca served atop a vibrant chalaca sauce of red onion, 15,90 €
tomato, cilantro, chili pepper, and lime—a dish where the freshness and
intensity of Peruvian cuisine take center stage. 4 units (mo)

Crispy fish aji Harumaki a Japanese-style roll filled with a creamy fish aji 6,90 €
mixture, where Peruvian tradition and Asian technique meet in a flavor-
packed bite. 2 units (pe, la, hu, gl)

Nikkei-style prawn tacu tacu with a creamy, rich texture, seared like the 19,90 €
traditional Peruvian dish. Crispy on the outside, silky and packed with flavor
on the inside. (cr, la, so, gl, su)

Leche de tigre the soul of Peruvian ceviche. An intense emulsion of fish, lime, 15,90 €
chili pepper, and cilantro, balanced by a delicate touch of ginger. Fresh,
citrusy, and full of character. Served with crispy plantain chips.

(pe, gl, ap, mo, su)

Uramaki Duo choose your 2 favorite flavors. A combination roll with 5 pieces 18,90 €
of each specialty of your choice (allergens listed on the menu).

Deal of the day

Please consult our team to discover our proposal today

ALLERGEN INFORMATION

Fish. pe EQQ.e e hu Mustard..........coooni mt
NUES....oooe fs Peanut.............cooooiii ca Mushroom..........ccccoocovininiininne, se
Dairy....cooooieeeeee e la SOY .t S0 Red Fruits..........ccccooviniices fr
MolWUS.........oooveieeeeee mo Celery......oooieeieeeeeeeeeeen ap LUPINS.....oeeeee al
Gluten........coooiiee e gl SESAME. ..o se Sulfites.......oooviiie su




