
 

 

 MENU DEL DIA (bebida incluida)          16,5 euros 
(De lunes a viernes de 13:00 a 16:30, no incluye festivos) 

MINI PLATO FRIO 

• Ensalada de la casa es una fresca combinación de lechuga, pepino, tomate, cebolla y hongos 
shimeji, acompañada de una vinagreta inspirada en los sabores tradicionales del pollo a la brasa 
peruano. (hu, so, ap, se, st) 

• ⁠Ceviche clásico de pesca del día con leche de tigre, ajíes, choclo, canchita chulpi y boniato.  
(pe, ap, su, gl) 

• ⁠Causa acevichada Nikkei patata sazonada con limón y ají amarillo, acompañada de pescado 
fresco bañado en una salsa acevichada nikkei que fusiona la intensidad peruana con matices 
japoneses. (2 unds.) (pe, hu, so, se, gl) 

• ⁠Steak tartar selección de solomillo de res picado a cuchillo, sazonado con una mezcla equilibrada 
de salsa nikkei, sobre una canasta hojaldre. (1 und.) (so, se, gl) 

• ⁠Roll del día consultar a nuestro equipo de sala (3 piezas) (gl, so, se, pe) 

 

MINI PLATO CALIENTE 

• Sopa ramen “Chutoro” de inspiración japonesa con caldo profundo y aromático, fideos ramen, 
panceta de cerdo melosa y acompañamientos seleccionados. (gl, ap, su, hu) 

• ⁠Mini Burger de carne jugosa de res con pan brioche, queso fundido y nuestra salsa especial.  
(1 und.) (la, gl, hu) 

• ⁠Harumaki de verduras crujientes rollitos japoneses rellenos de verduras frescas salteadas, 
acompañados de salsa de la casa. (1 und.) (gl, so, se, hu) 

• ⁠Empanadillas de carne al estilo nikkei rellenas de carne especiada, inspiradas en la fusión 
nikkei, con notas orientales y el carácter de la cocina peruana.  (2 unds.) (so, gl, la, se, hu) 

• ⁠Croqueta de Mar Nikkei consultar a nuestro equipo de sala. (2 unds.) (pe, la, gl, hu, so, su) 
 

PLATO CALIENTE 

• Yakimeshi de pollo, panceta o verduras tradicional arroz frito japonés salteado al wok con 
vegetales y sabores orientales, acompañado de pollo, panceta o verduras. (gl, hu, so, se, su, mo) 

• ⁠Yakisoba de pollo, panceta o verduras fideos japoneses salteados con vegetales frescos y 
salsa de inspiración asiática, con opción de pollo, panceta o verduras. (gl, so, su, mo, hu) 

• ⁠Pescado en salsa teriyaki delicado filete de pescado cocinado a la perfección y glaseado con 
salsa teriyaki, que combina notas dulces y umami. (gl, so, se, mo, hu) 

• ⁠⁠Entraña con patatas y chimichurri jugosa entraña de res a la brasa, servida con patatas 
crujientes y chimichurri artesanal. (gl) 

• ⁠Falso Risotto con setas puntalette con base de setas, parmesano y tartufata. (la, gl, hu, su, st) 
 

POSTRE o CAFÉ 
• Bizcocho tres leches Bizcocho con leches infusionadas, fresas osmotizadas, coco, vainilla y 

crumble. (la, gl, hu) 
• Helado con mousse de maracuyá delicado helado de vainilla acompañado de una ligera 

mousse de maracuyá, que aporta notas tropicales y un refrescante toque cítrico. (gl, la) 

• Tentación de maría cremoso toffee acompañado de helado de vainilla y coronado con una 
aireada espuma de galleta María. (gl, la) 
 

BEBIDAS (gaseosas, agua, caña de cerveza Amstel o copa de vino de la casa blanco/tinto) 

 
INFORMACION DE ALERGENOS  

Pescado ..................................................pe Huevo ....................................................hu Mostaza ............................................mt 

Frutos Secos .........................................fs Cacahuate ............................................ca Setas ..................................................st 

Lácteos ...................................................la Soja ........................................................so Frutos Rojos ....................................fr 

Moluscos ................................................mo Apio........................................................ap Altramuces ......................................al 

Glúten ......................................................gl Sésamo .................................................se Sulfitos .............................................su 

Crustáceos ............................................cr   

 



 

 

 MENU (drink included)         16,5 euros 
(Monday to Friday from 13:00 to 16:30, excluding public holidays.) 

MINI COLD DISHES 

• The house salad is a fresh combination of lettuce, cucumber, tomato, onion, and shimeji 
mushrooms, accompanied by a vinaigrette inspired by the traditional flavors of Peruvian rotisserie 
chicken. (hu, so, ap, se, st) 

• ⁠Ceviche clásico catch of the day with leche de tigre, chili peppers, corn, toasted corn kernels, and 
sweet potato. (pe, ap, su, gl) 

• ⁠Causa acevichada Nikkei Potato seasoned with lime and *ají amarillo*, accompanied by fresh 
fish dressed in a Nikkei *acevichada* sauce that fuses Peruvian intensity with Japanese nuances.  
(2 unds.) (pe, hu, so, se, gl) 

• ⁠Steak tartar Hand-chopped beef tenderloin selection, seasoned with a balanced blend of Nikkei 
sauce, served in a puff pastry basket. (1 und.) (so, se, gl) 

• ⁠Uramaki of the day consult our room team (3 piezas) (gl, so, se, pe) 

 

MINI HOT DISHES 

• Ramen “Chutoro” Japanese-inspired, featuring a deep, aromatic broth, ramen noodles, tender 
pork belly, and select accompaniments. (gl, ap, su, hu) 

• ⁠Mini Burger of  meat Juicy beef patty with brioche bun, melted cheese, and our special sauce.  
(1 und.) (la, gl, hu) 

• ⁠Crispy vegetable harumaki—Japanese spring rolls filled with fresh sautéed vegetables—
served with house sauce. (1 und.) (gl, so, se, hu) 

• ⁠Nikkei-style meat empanadillas filled with spiced meat—inspired by Nikkei fusion—featuring 
Oriental notes and the character of Peruvian cuisine..  (2 unds.) (so, gl, la, se, hu) 

• ⁠ Nikkei Seafood Croquette – please ask our service team. (2 unds.) (pe, la, gl, hu, so, su) 
 

HOT DISHES 

• Chicken, pork belly, or vegetable Yakimeshi—traditional Japanese fried rice wok-tossed 
with vegetables and Asian flavors, featuring chicken, pork belly, or vegetables. (gl, hu, so, se, su, mo) 

• ⁠Chicken, pork belly, or vegetable Yakisoba—Japanese noodles stir-fried with fresh 
vegetables and an Asian-inspired sauce, with a choice of chicken, pork belly, or vegetables.  
(gl, so, su, mo, hu) 

• ⁠ Fish in teriyaki sauce: a delicate fish fillet cooked to perfection and glazed with teriyaki sauce, 
combining sweet and umami notes. (gl, so, se, mo, hu) 

• ⁠⁠ Skirt steak with potatoes and chimichurri: juicy grilled beef skirt steak served with crispy 
potatoes and house-made chimichurri. (gl) 

• ⁠ Faux Mushroom Risotto (Puntalette) with a base of mushrooms, Parmesan, and tartufata. 
(la, gl, hu, su, st) 

 

DESSERT or COFFEE 
• Three-milk infused sponge cake, osmotized strawberries, coconut, vanilla, and crumble. 

 (la, gl, hu) 
• Ice cream with passion fruit mousse: delicate vanilla ice cream paired with a light passion 

fruit mousse, offering tropical notes and a refreshing citrus touch. (gl, la) 

• "María's Temptation": creamy toffee accompanied by vanilla ice cream and topped with an 
airy María biscuit foam. (gl, la) 
 

DRINKS (soft drinks, water, glass of Amstel beer, or glass of house wine—white or red) 
 
 

ALLERGEN INFORMATION  

Fish ...........................................................pe Egg ............................................................hu Mustard ...................................................mt 

Nuts ..........................................................fs Peanut .....................................................ca Mushroom ..............................................se 

Dairy .........................................................la Soy ............................................................so Red Fruits ................................................fr 

Mollus .....................................................mo Celery .......................................................ap Lupins .......................................................al 

Gluten ......................................................gl Sesame ....................................................se Sulfites .....................................................su 

Crustacean ............................................cr   
 


