ENSALADAS

Ensalada de Wakame con aguacate cremoso y salsa de anguila. (so, se, su, gl)

Ensalada César Japonesa con salmon flambeado almendras, parmesano,
yuzu y mayo wasabi. (pe, fs, so, su, la, hu)

Ensalada de la casa es una fresca combinacion de lechuga, pepino, tomate,
cebolla, aguacate y hongos shimeji, acompafniada de una vinagreta inspirada en
los sabores tradicionales del pollo a la brasa peruano. (hu, so, ap, se, st)

SASHIMI / 3 piezas

Pez limén (pe)
Salmoén (pe)
Akami (pe)

Lubina (pe)

CEVICHES Y TIRADITOS

Ceviche “CHUTORO?” de corvina salvaje, pulpo, gambas y zamburiiias con
leche de tigre de aji amarillo y chifles crujientes. (pe, mo, cr, ap, su, gl)

Ceviche clasico peruano de corvina salvaje con leche de tigre, ajies, choclo,
canchita chulpi, boniato y chifles crujientes. (pe, ap, su, gl)

Ceviche Nikkei de corvina salvaje marinado al estilo nikkei con citricos, aji y
un toque oriental. Fresco, vibrante y lleno de sabor. (pe, ap, su, so, gl)

Tiradito de Pez Limédn con rocoto y maracuya, yuzu, almibar citrico,
aguacate, rabano sandia y chifles crujientes. (pe, ap, su, gl)

Tiradito de lubina con un toque de oliva, aji amarillo, leche de tigre, puré de
boniato y chifles crujientes. (pe, ap, su, gl)

Ceviche de Brasas de corvina salvaje, pulpo, gambas y zamburina marcados
al fuego, con limén sazonado, rocoto y un toque de bisquet. (pe, mo, cr, gl)

Tartar de Atan rojo con chili garlic, crema de aguacate, yema de huevo
marinado y chifles crujientes. (pe, gl, so, su, hu)

9,90 €

13,90 €

10,90 €

9,90 €
7,50 €
9,90 €

7,90 €

24,90 €

21,90 €

22,90 €

19,90 €

19,90 €

24,90 €

2250 €



NIGIRI / 2 piezas
Atan Rojo con mantequilla de ajo negro y ponzu. (pe, la, so, gl

CHUTORO ventresca de atiin con alioli de wasabi. (pe, hu, so, su, gl)

Salmoén flambeado con miso, mayo kimchi y salsa anguila.
(pe, so, se, su, gl, hu)

Lubina con una salsa de aji amarillo y chalaquita con tartufata.
(pe, so, se, su, ap, gl)

GUNKAN

Salmoén Picante marinado con notas picantes y frescura equilibrada.
2 unds (pe, so, gl)

Atan Picante marinado con notas picantes y acabado fresco y aromatico.
2 unds (pe, so, gl)

Ventresca de Atan rojo tierno y con un acabado untuoso y lleno de sabor.
2 unds (pe, so, gl)

Salmo6n Flambeado jugoso y con un acabado aromatico.
4 unds (pe, so, gl, cr, la, hu, st)

URAMAKIS / 8 piezas

Roll Tempura de Gambon crujiente con aguacate, salsa de anguila y sésamo.

(pe, la, gl, cr, hu, so, se)

Roll de Salmon Flambeado con cebolla china, crujiente de wanton y
kanikama. (pe, gl, cr, hu, so, la, st)

Roll Spicy Tuna relleno de pepino y gambén con chili garlic y ldminas de
katsuobushi. (pe, gl, cr, hu, so, se)

Roll Anticuchero solomillo flambeado con aji panca y chimichurri de
manzana. (so, se, su, gl, hu)

Roll Acevichado pez limén/lubina con togarashi, mahonesa acevichada y
brotes de cilantro. (pe, gl, cr, hu, so, su, se, la)

10,50 €

11,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

10,50 €

12,00 €

13,90 €

16,90 €

16,90 €

17,90 €

17,90 €

16,90 €



HOSOMAKI /8 plezas

CHUTORO ventresca de atin con alga y arroz, pura elegancia y umami.
(pe, so, su, gl)

Salmoén fresco con alga y arroz, sabor limpio y delicado. (pe, so, gl, su)

Atan Rojo con alga y arroz, sabor intenso y equilibrado. (pe,so, su, gl)

ENTRANTES CALIENTES

Gyozas de Ternera acompaiiadas de puré de chirivia y un glaseado de hoisin y

salsa de ostras con intenso umami. 4 unds. (mo, gl, so, la, su, hu)

Gyozas de Gambas frescas con cebolleta, mayo-wasabi, aceite de albahaca y
perejil frito en una base de reduccion de gambas. 4 unds. (gl, cr, so, hu)

Bao de Panceta glaseada con pepino encurtido, cogollos e hilos de boniato
crujiente. (gl, so, mo)

Brioche de Rabo de Toro meloso con hilos de boniato. 2 unds. (la, gl, hu, su)

Mini Burger jugoso con queso de cabra, xnipec y mayo-trufada. Acompaiiado
de patatas fritas crujientes (la, gl, hu, st)

Croqueta de Wagyu cremoso con cecina de wagyu, mahonesa de wasabi y
brotes de cilantro. 4 unds. (la, gl, hu, su)

Croqueta Chutoro con atiin rojo, kizami wasabi y chili garlic. 4 unds.
(pe, la, gl, hu, so, su)

Harumaki de verduras crujientes, zanahoria, puerro y col con salsa de misura
agridulce. 2 unds. (gl, so, hu)

Zamburinas a la parmesana gratinadas con mantequilla suave, ajo y
crujiente parmesano dorado al horno. 4 unds (mo, la)

Taco de Solomillo con tortilla de maiz morado, demi-glace, xnipec y
micromezclum. 2 unds. (gl, so, mo)

Edamame “CHUTORO” salteado con kimchi y katsuobushi ahumado.
(e, gl, so)

12,90 €

10,90 €

12,90 €

11,90 €

11,90 €

7,10 €

9,90 €

6,90 €

7,90 €

11,90 €

6,90 €

16,90 €

12,90 €

8,00 €



PRINCIPALES

Lomo Saltado solomillo salteado con soja reducida, salsa de ostras y cilantro
fresco. Acompanado de arroz y patatas fritas (gl, so, su, mo)

Yakimeshi con magret, cebolla china, shiitake, soja y germinados.
(9l, hu, so, se, su, st)

Falso Risotto de Setas puntalette con base de setas, parmesano y tartufata.
(la, gl, hu, su, st)

Tataki de Atan sellado con pilpil de setas, chimichurri y puerro frito.
(pe, g1, so, st)

Salmoén sobre cremoso de chirivia verduras al wok, cebolla china y tomate
cherry. (pe, la, st, so, gl)

Udon de gambon soja, calabacin, shiitake y cebolla. (pe, gl, cr, so st, su, hu)

Sopa Ramen “CHUTORO” caldo aromdatico con base de cerdo, fideos ramen y
laminas de panceta tierna. Intensa, sabrosa y reconfortante. (gl, ap, su, hu, so)

Entrecot a la plancha 300 gr jugoso y al punto, acompanado de patatas
crujientes y primientos del padroén (gl).

23,00 €

18,90 €

15,90 €

22,90 €

16,90 €

16,50 €

15,90 €

23,90 €



POSTRES

Mochis matcha, mango y yuzu. (la, gl, hu, su)

Tres Leches Bizcocho con leches infusionadas, fresas osmotizadas, coco,
vainilla y crumble. (la, gl, hu, su)

Tarta de Queso clasica / pistacho acompaiiado con una bola de helado y un
crocante crumble. (la, gl, hu, su, fs)

Coulant de Chocolate al 65% con corazon fundente y helado de vainilla.
(la, hu, su, gl)

Tentacion de maria cremoso toffee acompafiado de helado de vainilla y coronado con
una aireada espuma de galleta Maria. (gl, la, su)

Helado con mousse de maracuya delicado helado de vainilla acompariado de una
ligera mousse de maracuyd, que aporta notas tropicales y un refrescante toque citrico.

(91, la, su)

6,50 €

8,00 €

8,00 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

INFORMACION DE ALERGENOS

Pescado..........cccoooiniiini pe HUBVO.......cooiii hu Mostaza..........coccoenii mt
Frutos Secos...........c.ccooovvinininninnen. fs Cacahuate...........cccoovivini, ca Setas. ..., st
Lacteos Frutos ROJOS.........ccooooooervceer, fr
MoluSCOS.........oooveeeieee MO APIO..iooiieeee e ap Altramuces.............ccccoocovevveenenn. al
GLAtEN.......oooeeeeeee e gl SESAMO.........oocvecoeevceeeeeereee se SUlfitoS........oovvoeeeeeeece, su




SALADS

Wakame Salad with creamy avocado and eel sauce. (so, se, su, gl)

Japanese Caesar Salad with almonds, parmesan, yuzu and wasabi mayo.
(pe, fs, so, su, la, hu)

The house salad lettuce, cucumber, tomato, onion, and shimeji mushrooms,
accompanied by a vinaigrette inspired by the traditional flavors of Peruvian rotisserie

chicken. (hu, so, ap, se, st)

SASHIMI / 3 pieces

Pez limén (pe)
Salmoén (pe)
Akami (pe)

Lubina (pe)

CEVICHES AND TIRADITOS

Ceviche “CHUTORO?” of wild corvina, octopus, prawns, and variegated
scallops with aji amarillo tiger's milk and crispy plantain chips.
(pe, mo, cr, ap, su, gl)

Ceviche clasico peruano wild corvina with tiger's milk, chili peppers, corn,
chulpi corn nuts, sweet potato, and crispy plantain chips. (pe, ap, su, gl)

Ceviche Nikkei wild corvina marinated Nikkei-style with citrus, chili pepper,
and an Asian touch. Fresh, vibrant, and full of flavor. (pe, ap, su, so, gl)

Tiradito de Pez Limén with rocoto and passion fruit, yuzu, citrus syrup,
avocado, watermelon radish, and crispy plantain chips. (pe, ap, su, gl)

Tiradito de lubina with a touch of olive oil, aji amarillo, leche de tigre, sweet
potato purée, and crispy plantain chips. (pe, ap, su, gl)

Ceviche de Brasas of wild corvina, octopus, prawns, and variegated scallops
seared over the flame, with seasoned lemon, rocoto pepper, and a touch of
bisque. (pe, mo, cr, gl)

Tartar de Atan rojo with chili garlic, avocado crema, marinated egg yolk,
and crispy plantain chips. (pe, gl, so, su, hu)

9,90 €

13,90 €

10,90 €

9,90 €
7,50 €

9,90 €

7,90 €

24,90 €

21,90 €

22,90 €

19,90 €

19,90 €

24,90 €

2250 €



NIGIRI / 2 pieces

Bluefin tuna with black garlic butter and ponzu. (pe, la, so, gl)
“CHUTORO?” Bluefin tuna belly with wasabi aioli. (pe, hu, so, su, gl)
Salmon flambéed with miso, kimchi mayo and eel sauce. (pe, so, se, su, gl, hu)

Lubina with an aji amarillo sauce and chalaquita with tartufata.
(pe, so, se, su, ap, gl)

GUNKAN

Spicy Salmon marinated with spicy notes and balanced freshness.
2 units (pe, so, gl)

Spicy Tuna marinated with spicy notes and a fresh and aromatic finish.
2 units (pe, so, gl

Tuna Belly Rich tender with a creamy finish and full of flavor.
2 units (pe, so, gl

Flambéed Salmon juicy with an aromatic finish jugoso y con un acabado
aromatico. 4 units (pe, so, gl, cr, la, hu, st)

URAMAKIS / 8 pieces

Crispy Tempura Prawn Roll crispy with avocado, eel sauce and sesame.
(pe, la, gl, cr, hu, so, se)

Flamed Salmon Roll with chinese onion, crispy wanton and kanikama.
(pe, gl, cr, hu, so, la, st)

Spicy Tuna & Prawn Roll stuffed with cucumber and shrimp with chili garlic
and cilantro sprouts. (pe, gl, cr, hu, so, se)

Flamed Tenderloin “Anticuchero” Roll flambéed sirloin with panca chili
and apple chimichurri. (so, se, su, gl, hu)

Acevichado Roll lemon fish/sea bass with togarashi, acevichada mayonnaise
and coriander sprouts (pe, gl, cr, hu, so, su, se, la)

10,50 €

11,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

10,50 €

12,00 €

13,90 €

16,90 €

16,90 €

17,90 €

17,90 €

16,90 €



HOSOMAKI /8 pleces

“CHUTORO?” tuna belly with seaweed and rice, pure elegance and umami.
(pe, so, su, gl)

Fresh salmon with seaweed and rice, clean and delicate flavor. (pe, so, gl, su)

Red tuna with seaweed and rice, intense and balanced flavor. (pe,so, su, gl)

HOT STARTER

Beef gyozas accompanied by parsnip puree and hoisin glaze and oyster sauce
with intense umami. 4 units (mo, gl, so, la, su, hu)

Shrimp gyozas fresh with chives, wasabi aioli and basil oil, topped with fried
parsley. 4 units (gl, cr, so, hu)

Pork Belly Bao with pickled cucumber, florets and crispy sweet potato strings.

(gl, so, mo)

Braised Oxtail Brioche Melty with sweet potato threads. 2 units
(la, gl, hu, su)

Juicy mini burger with goat cheese, xnipec, and truffle mayo. Served with
crispy fries. (la, gl, hu, st)

Creamy Wagyu Croquette creamy with wagyu jerky, wasabi mayonnaise and

cilantro sprouts. 4 units (la, gl, hu, su)

Bluefin Tuna “Chutoro” Croquette with red tuna, kizami wasabi and chili
garlic. 4 units (pe, la, gl, hu, so, su)

Harumaki crispy vegetables, carrots, leeks and cabbage. With sweet and sour
sauce. 2 units (gl, so, hu)

Zamburinas a la parmesana gratinated with mild butter, garlic, and crispy,
oven-golden Parmesan. 4 units (mo, la)

Sirloin Taco with purple corn tortilla, demi-glace, xnipec and micromezclum.
2 units (gl, so, mo)

Sautéed “Chutoro” Edamame stir-fried with kimchi and smoked
katsuobushi. (pe, gl, so)

12,90 €

10,90 €

12,90 €

11,90 €

11,90 €

7,10 €

9,90 €

6,90 €

7,90 €

11,90 €

6,90 €

16,90 €

12,00 €

8,00 €



MAINS

Lomo Saltado Sautéed sirloin with reduced soy sauce, oyster sauce, and fresh
cilantro. Served with rice and french fries. (gl, so, su, mo)

Yakimeshi with duck breast, scallions, shiitake mushrooms, soy sauce, and
sprouts. (gl, hu, so, se, su, st)

Faux Mushroom Risotto (Puntalette) with a base of mushrooms, Parmesan,
and tartufata. (la, gl, hu, su, st)

Seared Tuna Tataki with mushroom pilpil, chimichurri and fried leek.
(pe, g1, so, st)

Salmon on Creamy Parsnip wok vegetables, chinese onion and cherry
tomato. (pe, la, st, so, gl)

Udon with soy shrimp, zucchini, shiitake and onion. (pe, gl, cr, so st, su, hu)

Ramen “Chutoro” Japanese-inspired, featuring a deep, aromatic broth, ramen
noodles, tender pork belly, and select accompaniments. (gl, ap, su, hu, so)

Grilled ribeye steak 300 gr juicy and cooked to perfection, accompanied by
crispy potatoes and Padroén peppers (gl).

23,00 €

18,90 €

15,90 €

22,90 €

16,90 €

16,50 €

15,90 €

23,90 €



DESSERTS

Mochis matcha, mango y yuzu. (la, gl, hu, su) 6,50 €

Three-milk infused sponge cake, osmotized strawberries, coconut, vanilla, 8,00 €
and crumble. (la, gl, hu, su)

Classic / Pistachio Cheesecake served with Ice cream & crispy crumble. 8,00 €
(la, gl, hu, su, fs)

Coulant 65% chocolate with a molten center and vanilla ice cream. 7,50 €
(la, hu, su, gl)

"Maria's Temptation" creamy toffee accompanied by vanilla ice cream and 7,50 €

topped with an airy Maria biscuit foam. (gl, la, su)

Ice cream with passion fruit mousse delicate vanilla ice cream paired with a 7,50 €
light passion fruit mousse, offering tropical notes and a refreshing citrus touch.
(91, la, su)

ALLERGEN INFORMATION

Mustard..................cocoooi

Mushroom

Red Fruits............cococoooooiii




